Pale Ale Blonde : brassée avec une orge francaise maltée
dans la Drome et un houblon Alsacien : le Mistral.
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Notre gamme actuelle :

Biére crue, elle n’a donc aucune amertume en revanche les
houblons aromatiques employés développent des saveurs de
fruits tropicaux, ainsi que des notes de noix de coco.
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Biére ambrée aux saveurs de malts et de houblons intenses.
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Cette bitre blonde légére est élaborée avec un assemblage
d’orges cultivées en France, associées a des purées d’abricots et
de péches BIO sans sucre ajouté et transformées en Ardéche
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" Cette biere blanche est élaborée avec un assemblage de malts d’orges,
: de froments, des flocons d’avoines associées a des purées de fruits BIO
de mure et de myrtille, soutenues par des aromes naturels de fruits
rouges et de cerlse blgarreau.
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Notre gamme actuelle :

Des ardmes complexes de malts associés a une légére sensation de chaleur.
Des notes d’orange, de cannelle, avec un final sur la chataigne d’Ardéche, lui
conférant une robe aux reflets orangés et une mousse des plus onctueuse.
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La Weizen IPA dévoile des ardmes vibrants de fruits tropicaux,
avec des notes de noix de coco, de fruits de la passion, zestes
d'agrumes, équilibrés par une amertume désaltérante.
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Notre gamme actuelle :
Limonade

Y Limonade faite uniquement avec des ingrédients d’origine natu-
relle et deux fois moins de sucre que dans un Coca-cola.
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